ANTIPASTI

Carpione di Lago 15
Salmone Macerato 17
Praline di Baceala 4
Petto di Fagiano 16
(Ganagcino di Maiale Stufato 17
Omelette con Funghi Poreini 16
STARTERS
15 Marinated Lake Figh
7 Marinated Salmon
4 Cod Pralineg
16 Pheagant Breagt
7 Sauteed Pork Cheek
6 Mughroome Omelette
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PRIMI PIATTI

Mezzelune all Anatra 18
Lagagnette Verdi con Gamberi e Porri 18
Trippa della Tradizione 15
Paccheri di Lago 18
Rigotto al Pegce Persico 22
Tagliolini con Funghi Porcini 16
FIRST COURSES
18 Duck Ravioli
18 Schrimpg Green Lagagne
15 Veal Tripe
18 Lake Figh Pasta
22 Perch Rigotto
6 Mughroome Tagliolini

3333\1716 rigtoileolitoposto(@virgilio.it




SECONDI PIATTI

Lavarello 18
La Milanege di Vitello 24
L’Og Biiie 9
Lumache 25
Rombo 28
Capriolo in Salmi 20
Medaglioni di Vitello con Funghi 18
Salmerino 22
MAIN COURSES
18 Crilled Lake Figh
24 Breaded Veal Cutlet
9 Veal Ogeo Buco
25 Sauteed Snaile
28 Turbot Fillet
20 Jugged Roe Deer
18 Mughrooma Veal Medalliong
22 Char Fillet
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